De favorieten van een
chocoladefanaat

‘Perfect om caramelin
te maken en au bain-marie

chocolain te smelten’
Steelpan vanIttala (Wim Pollmann € 169) =
v

FAVORIETEN
Servies: ‘Petrus Regout, een klassieker uit
Maastricht. Dat servies heb ik geérfd van mijn

Ik kook niet zonder m'n flexibele spatel. grootouders die een horecagr in

Je kunt ermee roeren en'm als pannenlikker Delfthadden ’ _—
gebruiken’ Zoet: '‘Bonbons natuurlijk! Voor een ‘tonnetje

Spates (Het kookeiland € 750 en € 9), theedoek (VAD € 3.25) metlopendecaramelofizachite, gesulkerde,

chocola van Pas chocolatier it Turnhout
mag je me 's nachts wakker maken
Tussendoor: Mijn favoriete fruit is op dit
moment de wilde perzik. Hij is niet mooi,
maar erg lekker. En onweerstaan is melk-
chocola met frambozensmaak (van echte,
gevriesdroogde frambozen inclusief pitjes)
met pecannoten. Als ik dat in huis heb, ver-
dwint het stuke voor stukie in m'n mond’
Avondeten: Ik maak vaak pasta met rucola,
zongedroogde tomaaties, uitgebakken bacon
en een roomkruidenkaas erdoor. Een heerlijk
eenpansgerecht dat je gemakkelijk kunt aan-
passen aan hoeveel mensen er aanschuiven’
Toe: ‘Chocolademousse met aardbeien en
een beetje slagroom’

'k word nog steeds
blijals ik chocolaruik’ | gamessutes aurk kspactuinen

de erg lekker. Maar m'n absolute favoriet is de
likeur Hemel op Aarde’

pecannoten chocola (alles van chocolaterie Pas, Turnhout)

om is m'n favoriete ingredient. En zo'n
loorhaalvork is ideaal om de vulling voor een
bonbon door gesmolten chocolade te halen.
Zo krijg je een heel dun chocoladelaagje

125),
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€3,95), doorhaalvork (€ 2,95 Het kookeiland)

TOPWINKELS
Delhaize supermarkt, Museumstraat 38,
Antwerpen +32 (0)324 883 52. (‘Omdat je in

Belgié veel meer keuze hebt dan in Nederland-

se supermarkten. Ze hebben bijvoorbeeld
meer dan tien soorten boter!")

Slagerij Van der Meer, Noordplein 12,
Roelofsarendsveen (071) 33134 18 (*Voor de

beste kant-en-klaarmaaltijden van Nederland,

vooral de goulash en hachee zijn heerlijk’)
A.Van Wees, De Ooievaar, Drichoekstraat 10
Amsterdam (020) 626 77 52 (*Voor m'n
lievelingslikeur’)

De clinic, Burburestraat 5, Antwerpen
+32/(0)324 869 11 of www.clinicantwerp.com
(Voor leuke kleding’)

Lush, Kalverstraat 98, Amsterdam

(020) 638 80 96 (*Voor verse, handgemaakte
cosmetica’)

‘Dit i de bijbel op het
gebied van chocola. Hierin
lees je echt alles over het
maken van bonbons’
Perfecte pralines, Jean-Pierre Wybauw.
Uitgeverij Lannoo, € 59,95,
ISBN 9020956787

ek kerewerk

in elke esta een culiprof over zijn/haar favorieten

Aanrader van Kirsten Renaud:

chocoladefondue

‘Met room, pure chocola en Grand Marnier maa
je een heerlijke chocoladefondue waar je cake,
aardbei, banaan, mandarijn, lange vingers of
mini-marshmallows in kunt dopen. Een glaasje
Balyule, dat is rode dessertwijn, is er heerlijk bij’
Mini chocolade-fonduepan met vorkjes (Het kookeiland € 39,95),

32
per stuk en € 8.95)

UIT ETEN
‘Mijn favoriete restaurant is Wakker in Eemnes.
Je hoeft niet te denken over de kaart, want je
kunt gewoon per dag kiezen uit een wisselend
menu met vlees of vis. Vegetarisch eten kan
ook, natuurlijk. En het leuke is: ze hebben zes
keer in de week live jazz. Tijdens het diner, tot
een uur of negen, is er achtergrondmuziek en
daarna beginnen de live-optredens.”
Restaurant: Wakker, home of jazz

Adres: Wakkerendijk 30, Eemnes (035) 538 92
56 of www.wakkereemnes.nl

Open: di t/m vr lunch vanaf 12.00 uur, diner of
een drankje 18.00-24.00 uur, za vanaf 17.00
uur, zo vanaf 15.00 uur

Prijzen: € 34,50 voor 3 gangen, € 39,50 voor

4 gangen

‘Een uitzonderlijke
Jordaanse likeur met
cacao, kersen en
bloesems ~ eigenlijk
is het een vioeibare
kersenbonbon’
Hemel op aarde (A. van Wees,
De Ooievaar € 12,50)
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